jaL’,

TERROIR
- Cote des Bar, Champagne Sud

- kimmeridgien , sol argilo-calcaire/ clay-
limestone marl

CEPAGE
Pinot Blanc

VINIFICATION

- Vendange manuelle / Manual harvest

wine elaborated by Terroirs et vignerons de la Champagne a Chouilly (51),
(certifié (Ecocert) et Iso Standards (9001, 22 000, 14 001)

pour Colette Bonnet

- Tirage / Bottling : 16 /03/2021
- Dégorgement / Disgorging : 02/02/2026
(59 mois sur latte/ 59 months on lies)

- cuve inox
Alcohol (°GL): 12,29 Free sulphur dioxide mg/I <7
Sugar (g/L) 4 Total Sulphur dioxide mg/| 30
Total acidity (g/L 3,81 pH: <3
Volatile acidity (g/L 0,21 Malolactic fermentation: Yes
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